Podle vzoru vytvořte jídelní lístek:

· Texty najdete na následující straně.

· Obrázek použijte:

 http://www.gymnazium-opatov.cz/ivt/jidelakrak.bmp
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Jidelni listek





Rady:

· Pozor na prázdné Entery

Mezery před a za odstavcem

· Pro formátování použijte tabulátory

Označte celý text a na horním pravítku klepněte, kde chcete mít tabulátory

· Vodicí tečky k ceně jídla

Formát/tabulátory/vodicí znak

· Rámeček okolo stránky

Formát/ ohraničení a stínování

· Rak v pozadí

Vložte obrázek raka ze zadání

Upravte jeho barvy na vodové

Změňte obtékání na žádné

Pořadí obrázku dejte za text

Zámecká hospoda, Nové Zámky 1518
Jídelní lístek
Studené předkrmy
váha v g


110 g
Tresčí játra s cibulkou
95,-
195 g
Aljašský losos, 72 g másla
95,-
100 g
Dušená šunka, 72 g másla, okurka
93,-
100 g
Gothajský salám, cibule, ocet
72,-

150 g
Sulc s cibulí
72,-

100 g
Utopenec
65,-
Teplé předkrmy
240 g
Pečené koleno, hořčice, křen
130,-

100 g
Párek, hořčice, křen
85,-

100 g
Masová topinka
70,-
Rybí jídla
150 g
Pstruh na roštu
195,-

150 g
Pstruh smažený, brambor, okurka, citron
190,-


(dle váhy 10 g = 4,- Kč)

150 g
Kapr po novozámecku, brambor, obloha
180,-

150 g
Kapr po švýcarsku, opečené brambory
180,-

150 g
Rybí filé smažené, opečený brambor
180,-


tatarská omáčka, citron

Bezmasá jídla
100 g
Smažený sýr, hranolky, tatarská omáčka
160,-

720 g
Smažený květák, opečený brambor, tatarská omáčka
193,-
110 g
Omeleta se žampiony, brambor
130,-
Dobrou chuť přejí majitel Karel Votruba a personál.
Účtujeme smluvní ceny. 

Při ztrátě konzumačního lístku účtujeme 500,- Kč.

